
 

令和 ７年 5月吉日 

 

お客様各位 

双日マシナリー株式会社 

環境・産業システム部 第二課 

 

 拝啓 

新緑の候、貴社ますますご盛栄のこととお慶び申し上げます。平素は格別のご高配を賜り、

厚く御礼申し上げます。 

 

さて、この度、弊社におきましては「FOOMA JAPAN 2025」に下記要領にて出展する事

となりました。ご多忙の事とは存じますが、是非ご来場頂き、ご高覧を賜りますよう心よりお

願いを申し上げます。 

 

敬具 

記 

 

◼ 期  間：令和 7年 6月 10日（火）～6月 13日（金）4日間 

◼ 時  間：10:00～17:00 

◼ 会  場：東京ビッグサイト 

◼ 小間番号：東 3ホール (3N-77） ※9コマ 単独初出展 

◼ 共同出展  Wexiodisk DISKOMAT : HPへ移動 

https://urldefense.com/v3/__http:/www.wexiotokyo.com__;!!BKtBCdlgRQ!ddh_GGKQUhfCWl6s6WiUdfqlzbieBWUMgC8NeP9AuYoZ7JQUWzR1tf32WUfZjrkdcKBU9lE7YJhOBh30C6gvXcA9ciG4UGZt$


◼ 出展内容 

① OptiCept Technologies AB（スウェーデン） ： PEF(パルス電界処理装置) 

＊実機展示いたします。 

PEFとは細胞膜にナノレベル径の孔をあけるプロセスです。 

細胞膜内の水分を漏出させて細胞を柔軟化させます。 

ブランチング時間短縮、搾汁後の変色防止、乾燥による収縮抑制等、メリットが期待できます。 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

                             

 

 

 

 

 

② FPS Food Process Solutions Corp（カナダ） ： 浸漬式スパイラルコンベアシステム 

＊ビデオ展示 

業界初の浸漬式（イマージョン）スパイラルコンベアシステムです。 

クッキング、パステライズ、チリング、フリーザー、スービッド、デフロスト等、用途多数。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



③ POLIN ： 工場・店舗向け 洋菓子製造ライン 

＊ビデオ・サンプル展示 

直火とコンベクションを組み合わせたハイブリットオーブンライン等様々なオーブンをご紹介。

お客様に応じたカスタマイズ対応も可能で、前後機器のミキサー、エクストゥルーダーなど多

数の機器をご紹介できます。 

ソフトクッキー、ソフトビスケット、クラッカー、ハードビスケット、ケーキ、パンのラインに対応

しております。ビデオ展示の他、POLIN 社の設備を導入しているメーカーで製造された製品

を展示予定。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

④ Confitech (旧Ruffinatti) ： キャンディ用製造設備・ライン 

＊ビデオ・サンプル展示 

ハードキャンデイ、ソフトキャンディ、キャラメル、棒付きキャンディ、クリーム入りキャンディ、

パフキャンディ、シュガーフリーキャンディの製造設備のご紹介、原材料のミキシング～成型

まで単体設備から全自動連続システムまでご提案。 

ビデオ展示の他 Confitech 社の設備を導入しているメーカーで製造された製品を展示予

定。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



⑤ Wexiödisk DISKOMAT ： 洗浄機システム（グラス、食器、器具、容器等） 

＊実機展示いたします。 

洗浄機システム（グラス、食器、器具、容器等）- Wexiödisk の洗浄システムは、予洗い・仕上

げの手間や衛生面の不安を解消し、省人化と業務効率化に貢献します。小型のグラス専用機

から超大型ケータリング対応まで幅広く、洗い場での節水・節電・人件費削減を実現します 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

⑥ エースシステム株式会社 ： ポテト用スチーマー 

＊実機展示いたします。 

ポテトサラダなどのお惣菜用のポテト用スチーマーとしても活躍致します。歩留の向上、旨味

の UP、過熱水蒸気を使用することにより日持ちが良くなり、賞味期限延長の用途にも最適

です。本来は連続式の蒸気炊飯システムをポテト用に利用することにより更なる付加価値を

生み出します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



⑦ Mozzamatic ： ブラッターチーズ連続製造装置 

＊ビデオ展示 

ブラッターチーズを連続製造できる装置のご紹介です。後工程でカップ詰めからシールまで

自動でのご提案が可能です。250g まで製造が可能で、様々形状とサイズに対応しています。 

製造能力は 2,400個/時。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

⑧ LYRAS ： UV-Cを使用した連続液体殺菌機 

＊ビデオ・ミニチュア模型展示 

UV-Cを利用した液体連続殺菌装置。チーズ用のブライン液を殺菌する為にフィルター殺菌、

や加熱殺菌をすることにより非常に大きなコストと熱量を使用してきましたが、UV-C 殺菌

に置き換えることで海外ではエネルギーの消費量が 60％～90％、水の使用量を 60～

80％削減できます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



⑨ Wyma Solutions ： 馬鈴薯、人参原料の洗浄、加工ライン設備 

*ビデオ展示 

人参等、縦に長い野菜のヘタ部分と先端部分をカットできる設備です。 

内部に搭載されているカメラのスキャン機能により、それぞれの野菜の形状に応じて適切な

箇所を高精度でカットします。カット幅を調整することもでき、片側のみの裁断も可能で、人

参選果場での大幅な人件費削減を実現します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

⑩ KIREMKO ： 馬鈴薯加工ライン設備（ピーラー、ドライヤー、フライヤー、搬送ポンプ等） 

*ビデオ展示 

中圧、高圧蒸気を馬鈴薯、人参に蒸射し大量の原料皮むきを実現、蒸気によるヒートリングを

最小限に抑えて皮だけを取り除くことができます。また通常の乾式ピーラーと比較して歩留

まりは大幅に改善します。国内トップシェアを誇ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

他、当社取り扱い商品のカタログ等も準備して、皆様のご来場を心よりお待ち申し上げます。 

 

事前お問い合わせ窓口： 

双日マシナリー株式会社 

環境･産業システム部 第二課 

担当：小林 

Email：afb-mac@sojitz-mac.com    

      以上 

mailto:afb-mac@sojitz-mac.com

